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PORODICA
ПРИПРЕМА: МАРИНА ВУЈАКОВИЋ

ЛАРА МУЧИЋ, 10 месеци
- Не, ја нисам Рускиња, али много 

ми лепо стоје ове руске капице. Ка-
жу да сам иста свој тата, а како и не 
би личила на њега кад сам његова 
мезимица!

АНЂЕЛА ПЕЈИЋ, 10 месеци
- Знам да је дошло лепо време, али 

ја баш волим ову капицу! Одлучила 
сам још једном да је ставим пре него 
што је оставим у орман. А ових дана, 
наравно, извлачим шеширић!  

ОСНОВАНО НОВО УДРУЖЕЊЕ ГРАЂАНА У СОМБОРУ

“ПОРОДИЦА” У БОРБИ ЗА 
СВАКУ ПОРОДИЦУ

Прошле недеље је у Сомбору осно-
вано ново Удружење грађана “Породи-
ца”. На Оснивачкој скупштини је усвојен 
статут и оснивачки акт, а 
за председника Удружења 
изабран је Александар 
Бранковић из Сомбора. 
Циљ и област деловања 
Удружења је породица, 
бољи положај свих чла-
нова породице, као и са-
ме породице као целине у 
друштву, подстицање наталитета, бри-
га о деци, пружање помоћи старијима, 
заштита и промовисање људских и 

мањинских права, образовања, културе 
и науке, заштита животне средине, за-
штита потрошача, борба против крими-

нала и корупције, заштита 
животиња, као и све друге 
области које могу допри-
нети побољшању живота и 
које афирмишу позитивне 
животне вредности.  Се-
диште Удружења је у Ул. 
Проте Матеје Ненадовића 
6/11, а канцеларија ради 

сваким радним даном од 9 до 12 сати. 
Све информације могу се добити на 444-
652. Данијела Јозановић

КУВАЈТЕ СА НАМА

Рецепт препоручује Зорица Родић, II место на 
Осмомартовској изложби колача Савеза жена 

„МЕЦЕ ДОБРИЋИ“
Испећи кору од 8 беланаца, 8 кашика шећера, 8 жумана-

ца, 8 кашика брашна и 8 кашика млевених лешника. Пече-
ну кору прелити соком од наранџе или млеком. Први фил 
од 500 г плазма кекса, 100 г маргарина, 100 г маслаца, 200 
г прах шећера и 2 дл сока од наранџе ставити на кору. За-

тим за други фил отопити 125 г маслаца са 200 г чоколаде па ставити на први 
фил. За трећи фил потребно је попарити 300 г 
прженог млевеног лешника са око 2 дл млека, 
100 г шећера, 100 г маргарина и нанети пре-
ко другог фила. Четврти фил је последњи, а за 
њега је потребно у 1/2 л млека скувати 2 пу-
динга од ваниле, 2 ванил шећера и 6 кашика 
шећера. Када се охлади додати 125 г маргарина 
или маслаца и све то ставити преко трећег фила. 
За декорацију можете ставити шлаг, чоколаду 
или обликовати фонданом по жељи. 

ЕМА И ЈОВАН ШИФЛИШ ИЗ СОМБОРА

ШЕСТ ДЕЦЕНИЈА ЉУБАВИ
Ема и Јован Шифлиш из Сомбора зна-

ли су се од малих ногу. Била је то права 
комшијска љубав, која је пре тачно шест 
деценија крунисана браком. Иако су тада 
имали свега 14 и 17 година, знали су да 
су рођени једно за друго. У браку су изро-
дили две ћерке и сина, који су им подари-
ли седморо унучади, а данас су поносни 
прабака и прадека чак десеторо праунуча-
ди. Сви они дошли су да заједно са њима 
прославе овај велики, значајан јубилеј. На 
питање како су успели да све ове године 
остану заједно, кратко су одговорили да је 
за успешан брак потребно много слоге и 
толеранције. Желимо им још много, мно-
го среће и заједничких година! 

VA[I PROZORI SU DEFORMISANI?
LO[E ZAPTIVAJU?

NE ZATVARAJU SE DOBRO?

MI VAM NUDIMO RE[ENJE!
Od 10 prozora 8  je nepotrebno menjati, 
ve} ih  TREBA STOLARSKI I TEHNI^KI 

OBNOVITI kao i 
TERMO I ZVU^NO IZOLOVATI!

15- 30 % u{tede na grejanju- 
Stan bez promaje!- 
30 - 40 % smanjenje spolja{nje buke!- 
Ugradnja Termo stakala!- 

P r e  n e g o  { t o  i z b a c i t e  n o v a c  k r o z  p r o z o r , 
z a t r a ` i t e  n a {  B E S P L A T A N  P R E D M E R , 

P R E D R A ^ U N  I  S T R U ^ N U  K O N S U L T A C I J U .

Obnovite postoje}e 

prozore!

TOPLOTNA I Z
VU^NA 

IZOLACIJA!

POČELA SEZONA RASADA

POVRĆE I KRALJICE BALKONA 
STANKA MILAŠINOVIĆA

Proizvodnjom rasada povrća 
i balkonskog cveća Stanko 
Milašinović, dipl.ing.  bavi se 
30 godina. Surfi nije i muškatle, 
popularno nazvane kraljice 
balkona, uvozi iz Holandije 
kao matične biljke. Prilikom 
sadnje, naročito surfi nije, kaže 
Milašinović, posebno treba obratiti 
pažnju da posuda bude čista (po 
mogućnosti dezinfi kovana), sa 
donje strane mora da ima dosta 
otvora za odvođenje viška 
hranljivog rastvora kojom se biljka zaliva. 
U donji deo (četvrtina zapremine posude) 
potrebno je postaviti drenažni sloj koji služi 
za prihvatanje viška hranljivog rastvora kako 
ne bi došlo do zabarivanja zone korenovog 

sistema. Isto važi i za muškatle.
- Surfi nija je biljka koja traži dosta hrane i 

mnogo vode. U osnovi postoje tri stadijuma 
u uzgoju ove biljke: faza ukorenjavanja, 
vegetativnog razvoja i cvetanja. Za svaku 
fazu se koriste odgovarajuća đubriva. Na 

tržištu postoji mnogo supstrata, ali treba 
birati one čija je kiselost od 5,2 do 5,5 
pH i koje imaju povećan sadržaj gvožđa. 
Za razliku od surfi nije, muškatla ne traži 
toliko intenzivno zalivanje i prihranu, ali 
postoje razlike. One sa jednostrukim cvetom 

bolje podnose južne 
ekspozicije, a biljke sa 
duplim cvetom (istočne i 
severozapadne) zahtevaju 
manju izloženost suncu – 
rekao je Milašinović.

Od povrća u ovom 
gazdinstvu može da se 
nabavi holandski hibridni 
paradajz ukusa našeg 
domaćeg paradajza, koji je 
pogodan za jelo i kuvanje 
i može, uz odgovarajuću 
negu, da se gaji tokom 

čitave vegetacije, do početka mrazova. U 
ponudi je i šeri paradajz koji se odlikuje 
povećanim sadržajem šećera i omiljeno je 
dečje povrće. Sve informacije zainteresovani 
mogu da dobiju putem telefona: 063/80 88 
428 i 069/677 118.


