REPORTAZA

PROSLOG VIKENDA BUKOVCANI ISPEKLI KAJGANU OD 2010 JAJA

Proslog vikenda odrzana je tre-
¢a po redu “Kajganijada” na Bu-
kovcu, a domacini su ovoga puta
oborili sve dosadasnje rekorde i
u “svemirski” tiganj ulupali ¢ak
2010 jaja. Glavni kuvari bili su
Srecko Todorovi¢, Ognjen Coni¢
i Svetislav Gradinac, a u lupanju
jaja i mesanju dzinovske kajga-
ne pomogli su im Rajko Ristié,
Nikola Galetin i Borivoj Josi¢.
Naravno, celokupna manifesta-

PykomerHu kiy0 ,,Jlanmmarn-
Hai u3 Puljuiie ocHoBaH je 1962.
ronuHe. [lopen MHOTHX KOjU Cy
paJuiIM ca MIIaJIuM CIIOPTUCTHMA,
HajIy’Ke TOAMHA Ha 4Yeny Kiyba
nposenu ¢y Panko Ormenosuh,
Huxona Baruh, UBan I'ynauh
huco u [Aparan llBesbo.

Tpunaect rognHa K1y ce Tax-
MU4Ko y Jlpyroj caBe3Hoj JIUTH -
Cesep. buio je Temkux nepuonga
300r HemocTaTKa (PMHACH]CKUX
cpeicTaBa, aJli O/ OCHHBamba
ma 710 JaHac Huje OWiIo mepuona
MupoBamwa. Pykomeramu ,,Jlanma-
TUHIA® caza ce Takmu4e y [1pBoj
CpIICKO] J1urd - rpyna Bojsonuua
1 Ha Tabenn 3ay3HMaJy ano Me-

8 19. x12010.

cija propracena je i bogatim kul-
turno - umetnickim programom
u kojem su uéestvovali: GKUD
»Ravangrad“, maZoretkinje iz
Sonte, Gojko Todorovi¢, glumac
iz Novog Sada, Dragance iz Ma-
log Idosa i mnogi drugi.

Ove godine u goste Bukovca-
nima dosli su i majstori u pripre-
manju vojvodanskih specijalite-
ta iz Turije, LemeSa, Rumenke i
Rimskih Sanéeva, koji su ujedno

Nastup folklorlsta “Ravangrada”

cro. Tpenep u kanureH je Mop-
ran KunexeBuh, a npeacennuk
kiry0a lapko Jlonuap. ¥V kiyGy
Je 110 HelaBHO pajiuiIa 1 KEHCKa
CEeKIIMja, Koja je OCBOjuIIa IIPBO
MecTo y BojBoauum u meto Ha
HuBOy PenyOnuke, a nBe pyko-
METallnIe NOHUKIE U3 ,,Jlamma-
THHIA ©Majy cpeOpHy Melajby ca
CBeTCKOr MPBEHCTBA 32 Ka/IETKHEHE
Koje je onpkano y CioBavkoj.
Ho 1971. roquae pykomeT ce y
Puljuim urpao Ha 3emsbanom te-
peHy y IIKOJICKOM ABopHuITy. Ha-
KOH TOTa TepeH je OeToHmpaH, a
Tek 1994. ronuue Ki1y0 je 1oouo
CBOj ITPOCTOP U CBIAYHOHUIIE Ca
KyHaTI/IJIOM [TpoTekie rogune n3-
e ] KPIEs
HOBa CIIOPTCKA XaJl
25

promovisali svoje manifestacije.
Dzinovsku kajganu pojelo je oko
1000 gostiju (po slobodnoj proce-
ni), a vise od 300 jaja poklonjeno je
Domu “Mika Anti¢” u Somboru.
Organizatori “Kajganijade”
uputili su re¢i zahvalnosti svim
ustanovama, organizacijama,
pojedincima i prijateljima koji
su doprineli da se manifestaci-

ja odrzi.
M. V.

Gosti iz LemesSa su nasekli
malo “meze”

BpIIICHA j€ PeKOHCTPYKIINja
TEpeHa U pacBeTe.

- TokomM CcBUX OBHX
roIMHa MOCTOjU aKTHB-
Ha capajiiba ca PyKoMeT-
HUM KIIyOoM u3 PemyOmmke
Malbapcke, u3 mecra ['apa,
ca kojuM ce Puhuna nobpa-
tumuna. Luss n ambummja
HaM je Ja ce BpaTUMO Yy
Jpyry caBe3Hy Jury 1 Ha
IOOpOM CMO TIYTY 1Ia Taj
LIUJb ¥ OCTBAPHMO - PEKa0
je Hapko Jlonuap, npea-
CeIHHK KiIy0a.

Pubruanu moYeTKOM HapeaHEe
rOJIMHE OYEKYyjy 3aBpIIETaK pa-
JTOBa Ha HOBOj CIIOPTCKOj XaJIH U

Treba polupati{brdo jaja...

NAPRAVITE KAJGANU OD 2010 JAJA

Potrebno: 2010 jaja, 2,5 kilograma soli, 10 kilograma masti i

5 litara ulja.

Priprema: U “poveci” tiganj sipati 10 kilograma masti i 5 lita-
ra ulja i potpaliti vatru da se dobro zagreje. Jaja izlupati (Sto traje
oko sat vremena ukoliko imate poveliko drustvo), pa sipati u ti-
ganj. Uzeti tri povece varnjace i zaposliti troje da mesaju, a usput
dodavati so. Pe¢i oko 15 minuta, a kada bude gotovo, podeliti sa

celim krajem. Prijatno!

-

Ajmo narode, evo ﬂajgane!

INET AEHEHHUJA PYKOMETA Y PUBUIIA

.
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3ajeqnnuka pororpaduja u3 1985. ca rocruma u3 Maljapcxe

Hamajy ce na he ycimoBu koje he
OHa MPYXUTH 32 0aBJBEHE CIIOP-
TOM MOTHBHCATH MJaje jJa ce
Bpare pykomeTty, Te na he Ou-
™1 MoryhHOCTH 3a OOHaBJbame

JKEHCKE CKHUIIe U OMACOBJhABAE
OBOT CIIOPTa KOjU j& U3HEIPHO
HEKa BeJIMKa MMEHA U YCIIEIIHE
CIIOPTHUCTE.

JAparana Banuh

COMBOPCKE
HOBMHE




